€ Familie Larbig

Hochstrasse 35
36381 Schllichtern-Wallroth
E-Mail: larbigs-art@web.de

@ Wir erbitten Thre Anmeldung bis zum 05.05.2014.

Als Bestatigung fir IThre Anmeldung erhalten Sie
eine Teilnehmerliste, die Thnen ggf. dabei hilft, Fahr-
gemeinschaften zu bilden. Bitte geben Sie hierfiir
Ihre E-Mail-Adresse oder Ihre Faxnummer an.

4 Anmeldung und Riickfragen bitte an:

Doris Bos
SPESSARTregional e.V.
Regionalmanagement
Georg-Hartmann-Str. 5-7
63637 Jossgrund

Tel.: (06059) 9 06 96 06
info@spessartregional.de

Agrarsoziale Gesellschaft e.V.

Kurze GeismarstraBe 33, 37073 Gottingen
Tel.: (0551) 4 97 09-0, Fax 4 97 09-16
Michael Busch (Durchwahl: 4 97 09-35)
E-mail: info@asg-goe.de

Die Programme der ASG-Seminare finden Sie auch
auf unserer Website: www.asg-goe.de

Gegeniiber den Teilnehmern haftet der Veranstalter fiir andere Schaden
als aus der Verletzung des Lebens, des Korpers oder der Gesundheit nur
fiir Vorsatz und grobe Fahrlassigkeit. Dies gilt auch fiir deliktische Ansprii-
che und fiir Handlungen von Erfiillungsgehilfen.

Die in einem Zusammenhang mit der Veranstaltung stehenden Fahrten
werden von den Teilnehmern auf eigene Kosten und Gefahr unternom-
men; dies gilt insbesondere dann, wenn die Teilnehmer hierfiir Fahrge-
meinschaften bilden.

Die Unwirksamkeit einer dieser Bestimmungen fiihrt nicht zur Unwirksam-
keit der Gibrigen Bestimmungen.

Die Kosten fiir Essen, Kaffee und Tee bei der Veranstal-
tung werden fiir ehrenamtliche Multiplikatoren/
-innen (ehrenamtliche Blirgermeister, Ortsvertreter, Ak-
teure aus Vereinen und Verbanden usw.) vom Bundes-
ministerium fir Ernahrung und Landwirtschaft gefordert.
Hauptamtliche Mitarbeiter/-innen im offentlichen
Dienst oder von Verbanden oder Institutionen zahlen die-
se Kosten selbst zuzliglich zur Seminargebiihr.

Ehrenamtliche | Hauptamtliche

Seminargebtihr 30,00 € 30,00 €
Verpflegung Ubernimmt 22,00 €
Veranstalter

Die Seminargebiihr ist mit der Anmeldung fallig.

Den Kostenbeitrag bitten wir vorab auf das Konto
Agrarsoziale Gesellschaft e.V., IBAN: DE 57 2605 0001
0001 087 006, BIC NOLADE21GOE, Sparkasse Gottingen
(Stichwort ,ASG-Seminar Schliichtern-Wallroth™)
einzuzahlen. Bei kurzfristiger Einzahlung bitten wir am
Seminarort um Vorlage des Uberweisungsbelegs. Eine Be-
scheinigung lber die Teilnahme sowie iber den Seminar-
beitrag kann vor Ort ausgegeben werden. Die Erstattung
der Seminargebihr ist nur bei Riicktritt bis flinf Tage vor
Seminarbeginn mdglich!

einmaligen |

Mittwoch, 14. Mai 2014

Familie Larbig
36381 Schliichtern-Wallroth

In Kooperation mit: . ;

SPESSART

regional .

Gefordert durch:

@ Bundesministerium
fidr Erndhrung
und Landwirtschaft

aufgrund eines Beschlusses
des Deutschen Bundestages



Gaste gewinnen — Gaste binden

Was erwarten Gaste, wenn sie sich fiir einen Urlaub auf dem Bau-
ernhof entscheiden? Sie erwarten zundchst eine einwandfreie Un-
terkunft mit angemessener Ausstattung und natiirlich einen intak-
ten Bauernhof mit allem, was dazu gehort. Sie erwarten ein scho-
nes, landliches und erlebnisorientiertes Umfeld, das Naturerleb-
nisse und Bauernhoferfahrungen zuldsst. Hierbei sind Anwesen-
heit und Zugang zu Tieren meist recht wichtig, aber auch die M6g-
lichkeit zu urigen Erlebnissen und Events wie z. B. selbst Kartof-
feln zu ernten, Eier zu sammeln, beim Fiittern zu helfen oder auch
einmal gemeinsam Uber einem Lagerfeuer zu kochen.

Sicherlich bieten viele Betriebe ihren Gasten zur warmen Jahres-
zeit die Moglichkeit, zu grillen oder Stockbrot zu machen, was meist
auch gerne angenommen wird. Um diese Mdglichkeit weiter aus-
zubauen und zu vertiefen, mochten wir auf vielfachen Wunsch bei
unserem Seminar das ,Outdoor cooking®, d. h. das Kochen dber
dem offenen Feuer als Schwerpunkt und praktische Ubung anbie-
ten.

Kochen am Feuer ist seit Jahrtausenden eine faszinierende Ange-
legenheit. Gerade in der heutigen Zeit verbinden sich fiir viele
Menschen mit dem Geruch des Rauches und der knisternden Hitze
der Glut tiefverwurzelte Sehnsiichte; nicht nur Westernfans emp-
finden die so zubereiteten Speisen als besonders schmackhaft:
Vom Hiihnchen am Strick bis zum Spanferkel im Erdofen, von Sup-
pen und Mehlspeisen in Kessel und Pfanne bis hin zu Gemiise und
Kuchen aus Glut und Topf.

Mit unserem Seminar wenden wir uns insbesondere an Anbieter
von Landurlaub und wollen Anregungen geben, wie Gaste auf dem
Bauernhof mit Erlebnisangeboten unterhalten und begeistert wer-
den kénnen. Fir die Anbieter/-innen und andere Akteure bietet
sich hiermit eine Mdglichkeit, sich mit diesem besonderen Ange-
bot von den Mitbewerbern abzuheben.

Mit unserem Seminar wollen wir, Agrarsoziale Gesellschaft e.V. und
die LAG Spessartregional, Sie einladen, sich auszutauschen und
Neues zu erfahren. Ziel ist es dabei, den Bereich Urlaub auf dem
Bauernhof fiir die Gaste immer wieder interessant zu gestalten.

Wir danken dem Bundesministerium fiir Ernahrung und Landwirt-
schaft fiir die freundliche Unterstiitzung.

Gottingen, Marz 2014
Fiir die Veranstalter

Michael Busch
Agrarsoziale Gesellschaft e.V.

9:00 Uhr

11.00 bis 18.00 Uhr

Mittwoch, 14. Mai 2014

BegriiBung
Michael Busch
Geschaftsfiihrer Agrarsoziale Gesellschaft e.V.

Besondere Events — Kunden begeistern
e Was genau ist ein Erlebnis oder Event?

e Wie und warum inszeniere ich ein Gasteerlebnis?
» Beispiele aus der Praxis und fiir die Praxis.

Annemarie Frank
Amt fiir Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten
Schwandorf

Ein besonderes Erlebnis fiir die Gaste auf
dem Bauernhof: Kochen am offenen Feuer

» Einrichtung einer Feuerstelle
e Erkldren der Utensilien

« Erste Ubungen mit Pfanne und Topf auf offenem
Feuer

» Weideparty: Welche Rezepte eignen sich, Mengen-
und Budget-Kalkulation

e Backen mit dem Dutch-Oven

« Anrichten eines kreativen Lagerfeuer-Buffets fir
unsere Bauernhofgaste

» Hinweise zu verschiedenen Kochmethoden, um den
Gasten abwechslungsreiche und auch kindgerechte
Unterhaltung zu bieten

Carsten Bothe
Lagerfeuerkoch, venatus, Bockenem



